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Unsere Aperitif Empfehlung zum Friihlingsmenii
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€12,00
Fruchtiger Rhabarber mit Limette, Minze und Bitter Lemon verfeinert,
aufgefullt mit spritzigem Klostersecco

Westfilische Antipasti
Gerdstetes Gerstenbrot | Salzbutter/Beelener Schinken | Flusskrebssalat mit gepickelten Radieschen und Gurke |
geschmorte Zwiebeln aus dem Kriuteressigsud | Tafelspitzsiilze und Apfelkompott mit Meerrettich

Westphalian antipasti
Toasted barley bread | salted butter | "Beelener ham” | crayfish salad with pickled radishes and cucumber | braised oni-
ons in herb vinegar broth | boiled beef jelly and apple compote with horseradish
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Kartoffelsuppe
Gebackene Leberwurstpraline | Liebstockel-Ol

Potato soup
Baked liver sausage praline | lovage oil
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Geschmorte Milchferkelschulter

Klosterbriusauce | gebratener wiirziger Spitzkohl | Selleriecreme

Braised shoulder of suckeling pig
Beersauce | roasted spicy pointed cabbage | celery cream
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Gebackener Rhabarber
Minz-Ziegenjoghurtmousse | Pistazien | gerdsteter Brioche

Baked rbubarb

Mousse | pistacchios | toasted brioche
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3-Gang Menii mit Suppe € 59,00 pro Person
3-Gang Menii mit Vorspeise € 65,00 pro Person
4-Gang Menti € 78,00 pro Person
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Lishlings Uprspeisen
Javerile §laier

Westfilische Antipasti € 20,50

Gerdstetes Gerstenbrot | Salzbutter | Beelener Schinken | Flusskrebssalat mit gepickelten Radischen und Gurke |
geschmorte Zwiebeln aus dem Kriuteressigsud | Tafelspitzsiilze und Apfelkompott mit Meerrettich

Westphalian antipasti

Toasted barley bread | salted butter | “Beelener ham” | crayfish salad with pickled radishes and cucumber |
braised onions in herb vinegar broth | boiled beef jelly and apple compote with horseradish

Kurz gegarter Miso-Lachs € 23,50
Frittierter Knoblauch | Shisokresse | Ponzusauce | geflimmter Lauch | Wasabicreme

Lightly seared miso salmon
Fried garlic | shiso cress | ponzu sauce | flambéed leek | wasabi cream

Suppoesloply
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Essenz von der Spitzparika €13,90
Sauerrahmmousse | Basilikum

Essence of bell pepper

Sour cream mousse | basil

Kartoffelsuppe €13,90
Gebackene Leberwurstpraline | Liebstockel-Ol

Potato soup
Baked liver sausage praline | lovage oil

Besonders gesund und bekémmlich
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Offene Lasagne € 26,90
Gebratene Fingerméhren | Karottencreme | knuspriges Karottengriin |
Ras el Hanout | Bechamel mit Fetakise

Open lasagne

Roasted baby carrots | carrot cream | crispy carrot greens | ras el hanout | beachamelsauce with feta cheese

Sie wiinschen ein veganes oder ein weiteres vegetarisches Gericht? Sprechen Sie gerne unser Serviceteam an.
Would you like a vegan or another vegetarian dish? Please feel free to speak to our service team.

%/&C/Z aus dem Wleer
Tresh gﬁw The sea

Gebratenes Goldmakrelenfilet € 32,90

Zitronen-Thymian Beurre blanc | sautierter junger Fenchel | geschmorte Ochsenherztomate | Fregola Sarda

Roasted golden mackerel fillet
Lemon and thyme beurre blanc | sautéed young fennel | braised oxheart tomatoes | fregola sarda

Besonders gesund und bekémmlich
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Jar Hoischliohlabyer
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Kénigsberger Klopse vom Milchkalb € 29,90
Kapern-Rahmsauce | Rote Beete-Apfelsalat | Kartoffelpiiree mit brauner Butter

Milk-fed veal meatballs

Caper cream sauce | beetroot and apple salad | mashed potatoes with brown butter

Geschmorte Milchferkelschulter € 29,90

Klosterbriusauce | gebratener wiirziger Spitzkohl | Selleriecreme

Braised shoulder of suckeling pig
Beersauce | roasted spicy pointed cabbage | celery cream

Gebratene Medaillons vom Rinderfilet € 42,90
Pfefferkruste | Cognacrahmsauce | griiner Salat | Buttermilch-Zitronendressing |
gebackene Kartoffel-Parmesan-Krapfen

Roasted beef fillet medallions

Pepper crust | cognac cream sauce | green salad | buttermilk lemon dressing |
baked potato parmesan doughnuts

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Service und Mehrwertsteuer.
Gerne reichen wir Thnen unsere Karte mit Allergenen & Zusatzstoffen.
All prices are in Euro and including Service & VAT,

Allergen menu is available upon request.

Besonders gesund und bekémmlich
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Gebackener Rhabarber € 14,00
Minz-Ziegenjoghurtmousse | Pistazien | gerdsteter Brioche

Baked rbubarb
Mousse | pistacchios | toasted brioche

Waldspaziergang € 15,50

Tannenhonigeis | Schokoladenerde | essbares Moos

Walk through the forest

Fir tree honey ice cream | chocolate soil | edible moss

Kasogy
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Gratinierter Ziegenkiise € 16,50
Ananas Chutney | Zwiebel Speck Marmelade | Friichtebrot

Goat's cheese au gratin
Pineapple chutney | onion and bacon jam | fruit bread
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Desseiusein
Desseil wine

2017 Trittenheimer Apotheke Riesling Auslese 0,1L 7,50 €
0,375 L 35,00 €
Weingut Josef Rosch

Kiihle krautige Nase mit After Eight, Steinobstfrucht und etwas Butterkeks. Glasklar und kiihl; animierende siif§liche
Steinobstfrucht mit etwas Gebick; fester Korper mit dichter Struktur; sehr cremig; lebendig frisch mit Zitrusfrucht;
Mineralitit mit eindringlicher Fruchtsiifle am Gaumeny; tief; animierendes Finale mit Mineralitit und viel stifllicher
Steinobstfrucht.

WeiBusein
WATe wsine

2022 Chiaramonte Inzolia 0,75 L 45,00 €

Weingut Firriato, Sizilien

Inzolia, auch Ansonica genannt, ist eine der vielen groffartigen autochthonen Rebsorten Siziliens. In der Interpre-
tation von Firriato ist der Chiaramonte Inzolia ein intensiver Wein mit Noten von Maracuja, Ananas, Mango und
Papaya, Zitrusfriichten und Kriutern. Am Gaumen ist er klar wie auch frisch und begeistert mit einer feinen Textur.
Er verbindet im Finale eine saftige Frucht mit Noten von leicht gerésteten Mandeln.

Lolusein
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2023 Cabernet Sauvignon 0,75L 39,00 €
Weingut Lenné, Frankreich

Ein vollmundiger Rotwein, der mit intensiven Aromen von reifen schwarzen Johannisbeeren, saftigen Kirschen und
dezenten Gewiirznoten begeistert. Am Gaumen zeigt er sich samtig weich, gut strukturiert und ausgewogen mit fei-
nen, geschmeidigen Tanninen. Sein langer, fruchtiger Abgang rundet das Geschmackserlebnis elegant ab und macht
ihn zum idealen Begleiter fiir herzhafte Speisen.
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